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Наименование блюда Выход, г
Яблоки свежие 100
Катпа вязкая молочная овсяная с клюквой 170
Кофейный напиток с молоком 180

Батон (нарезка) 20

Круассан с шоколадом 50

Наименование блюда Выход, г

Винегрет с сельдью 60

Рассольник Ленинградский с олениной 200

Каша гречневая вязкая 150

Гуляш из оленины 90

Компот из брусники 180

Хлеб пшеничный 40

Хлеб ржано-пшеничный 40
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Наименование блюда

Винегрет с сельдью
Рассольник Ленинградский с олениной 
Уапта гречневая вязкая_______________
Гуляш из оленины
Компот из брусники
Хлеб пшеничный
Хлеб ржано-пшеничный

Наименование блюда Выход, г
Яблоки свежие 100
Каша вязкая молочная овсяная с клюквой 200

Кофейный напиток с молоком 200

Батон Гнаррзка) 20

Круассан с шоколадом ------------ 50

Выход, г
100
250
180
100
200
30
30
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Наименование блюда Выход,
гр.

Стоимость,
руб.

Винегрет с сельдью 100 20,98

Рассольник Ленинградский с олениной 250 19,98

Каша гречневая вязкая 180 7,71

Гуляш из оленины 100 65,69

Компот из брусники 200 10,28

Чай с сахаром 200 0,66

Хлеб пшеничный 30 2,90

Хлеб ржано--пшеничный 30 3,86

Булочка синнабон 100 37,8

Круассан с шоколадом 100 33,3

Слойка с маком 100 67,5

Пицца 100 54,9

Самса с курицей 100 33,3

Сырная палочка 100 58,50


